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HOFKÄSE/NORDDEUTSCHLAND

Herkunft Bauckhof
Norddeutschland/Lüneburger Heide

Produktgruppe Weichkäse
Fettgehalt mindestens 45 % Fett i. Tr.
Milch past. Milch, Kuh
Rinde rotgeschmiert, essbar
Zutaten MILCH *, Kulturen, Salz, Lab (*

Demeter)
aus ökologischer Erzeugung

Reifezeit 10 Tage
Lab Kälberlab
Gebinde 180-g-Taler (10323)
GTIN 4260638310780
Intrastat-Code 04069082
RLZ 21 Tage bei 4–8°C
VPE 8er Karton 25 x 17 x 11
GTIN VPE 4260638310797

Kleiner Bengel Demeter

Feiner, rotgeschmierter Weichkäse aus der Lüneburger Heide.
WIE DU IHN SCHMECKST
Fruchtig, würzig im Geschmack. Der Teig ist eher cremig und schwer bis
leicht klebig. Kräftig im Duft, aber kein Stinker.

WAS DU DAZU TRINKST
Ein leichterer, fruchtbetonter Rotwein, nicht zu tanninhaltig, z.B. aus dem
Burgund oder von der Loire. Oder ein klassisches norddeutsches Pils, wie
Ratsherren oder von der Wildwuchs-Brauerei.

WOHER ER KOMMT
Von den Bauckhöfen in der Lüneburger Heide. Demeter-Urgestein mit neu
gebauter Hofkäserei und feinem Weichkäse-Portfolio.

WAS ES NOCH ZU WISSEN GIBT
Der Pionier unter den Demeter-Höfen. Der Hof wurde Anfang der 1930er
bereits auf biologisch-dynamische Landwirtschaft umgestellt. Nora und
Tobias haben 2019 Stall und Käserei mit Melkstand mit einem phantastisch
konzipierten und durchdachtem Neubau, direkt am Dorfrand und einen
Steinwurf vom alten Hof entfert, in die "Neuzeit" gebracht. Ein toller
Gegensatz, der uns als Kober total fasziniert hat. Um so mehr freut es uns,
dass wir gerade mit den beiden eine strategische Partnerschaft aufbauen.

Nährwertangaben je 100 g
Energiegehalt 1294 kJ

309 kcal
Fett 26 g
– davon gesättigte Fettsäuren 16 g
Kohlenhydrate 0 g
– davon Zucker 0 g
Eiweiß 21 g
Salz 1,0 g
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Maison Kober
Affineur Culinaire GmbH & Co. KG
Oelixdorfer Straße 2
25524 Itzehoe (Germany)
T +49 (0) 4821 887 87 15
info@maisonkober.de | maisonkober.de

USt-ID-Nr. DE 287 379 209
Sitz: Mühlendamm 1, 24113 Kiel
HRA 8193 KI, Amtsgericht Kiel
Deutsche Bank
BIC DEUTDEHH210
IBAN DE45 2107 0020 0058 0027 00

Komplementär: Lieferello Verwaltungs-
gesellschaft mbH, Mühlendamm 1, 24113 Kiel
HRB 14731 KI, Amtsgericht Kiel
Geschäftsführender Gesellschafter:
Gerhard Lütje | Geschäftsführer:
Markus Kober, Dirk Lütje, Peter Wenzel
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Der Bauckhof gehört wie mittlerweile fast 1000 Höfe im gesamten Bundesgebiet zum Verband für handwerkliche Milchverarbeitung
(VHM), dem Interessensverband der deutschen Hofkäsereien.

Gegründet Anfang der 90er Jahre, hilft der VHM seinen Mitgliedsbetrieben in den Bereichen Ausbildung und Beratung und
organisiert die jährliche Verbandskäseprüfung.

Auch Kober ist Mitglied beim VHM und Prüfer bei der Verbandsprüfung.
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