Flachlandtiroler Demeter HOFKASE/NORDDEUTSCHLAND

Halbjahriger Hartkdse vom Hof Dannwisch bei Elmshorn. Die Hofgemeinschaft Herkunft Hof Dannwisch

Dannwisch arbeitet seit tiber 60 Jahren an Qualitdt von Weide und Herde - ihre Norddeutschland/Holstein

Milch hat einen ganz eigenen, krauterreichen Ton. Einer der wenigen Produktgruppe Hartkase

Vorzugsmilchbetriebe im Norden. ;:ltZiehalt ::::;:nséi % Fetti. Tr.

WIEDU _lHN SC‘HMECK,ST . . . Rinde Naturrind;,nichtzumVerzehrempFohlen
Konzentriert nussig und fein im Aroma. Vollmundig. Einer der wirklich Zutaten MILCH *, Salz, Kulturen, Lab (*
gelungenen Hartkase aus dem Norden. Demeter)

aus ckologischer Erzeugung

WAS DU DAZU TRINKST Reifezeit 6 Mon.+
Wenn Rotwein, dann eher verhalten in Schwere und Tannin. Wenn Lab Kalberlab
Weilwein, dann ein Weiler oder Grauer Burgunder oder ein Chardonnay. Gebinde 10-kg-Laib (10160)

1/2-Laib (ca. 5 kg)

WOHER ER KOMMT
Hof Dannwisch in Schleswig-Holstein.

WAS ES NOCH ZU WISSEN GIBT
Die Demeter-Hofgemeinschaft Dannwisch arbeitet seit iber 60 Jahren an
Qualitat von Weide und Herde - ihre Milch hat einen ganz eigenen,

krauterreichen Ton. Einer der wenigen Vorzugsmilchbetriebe im Norden.

Nahrwertangaben je 100 g

Energiegehalt 1796 kJ
429 keal

Fett 35¢g
- davon gesttigte Fettsauren 26¢
Kohlenhydrate Og
- davon Zucker Og
Eiweil’ 26g
Salz 13¢g
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Flachlandtiroler Demeter

HINTERGRUND

Eine Hofkaserei der ersten Stunde und Demeterbetrieb mit Vorzeigecharakter. Die produzierten Hart- und Schnittkase lassen sich

mehr als sehen und schmecken. Pradikat sehr gut.

Und auBerdem ist Hof Dannwisch unser Nachbar.

Projektideen fiir gemeinsame Kaseentwicklungen entstehen auch schon; eine feine Partnerschaft.
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